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        www.marrakech-riads.com



Au cœur des souks, il est une demeure secrète du XVIéme 
siècle où l’histoire se lit dans la dentelle des stucs et du bois 
sculpté…

Dar Chérifa accueille les voyageurs avides de connaissances et 
de rencontres en organisant régulièrement expositions, ate-
liers, concerts, et événements.

Vous y savourerez une cuisine elle aussi féconde en échanges, 
entre influences berbères, juives et arabo-andalouses! 

 ***
In the heart of the Medina is hidding a secret house from the 
16th Century where History can be readen on the carved 
wood’s lace...
 
Dar Cherifa welcome travelers greedy of knowledge and mee-
ting by planning regularly exhibitions, workshops,concert and 
events.

Our food is also full of exchange, between Berber, Jewish, 
Arab and Andalousian influences



Boissons
Eau plate et gazeuse 1 litre                25dhs
Eau plate et gazeuse 50cl        15dhs

Jus d’orange
Orange juice        25dhs

Jus d’orange et Concombre
Orange and Cucumber juice     30dhs
 
Jus d’orange et Carotte  avec ou sans cannelle  
Orange and Carotte juice with or without cinnamon  30dhs

Jus de citron
Lemon juice                     30dhs

 Jus au gingembre
Ginger juice        35dhs

Jus de betterave au citron
Beet juice with lemon       30dhs

Cocktail Dar Cherifa
Dar Cherifa’s cocktail      45dhs

Dar Cherifa Mojito / Strawberry Mojito                                    45dhs

Coca-Cola Rouge, Zéro et Fanta Citron 
Schweppes citron et tonic, Fanta,Sprites                30dhs

Pour terminer... 
Orange à la canelle au parfum de ses fleurs  
Cinnamon orange with its flowers’ perfume   40dhs

Crême brulée au Safran
Saffron crême brulée      75dhs
 
Pastilla Chocolat aux fruits secs
Pastilla Chocolate with dried fruits                  110dhs

Mille trous au miel et amande concassé 
Thousand holes with honey and crushed almond             55dhs

Pannacotta
Pannacotta        55dhs

Pâtisseries Marocaines
Morrocan pastries                                                                   50dhs

Yaourt Maison
Homemade Yogurt                 40dhs

Cake maison
Homemade Cake       45dhs

Assiette de fruit de saison à la fleur d’oranger
Season fruit with orange flower     50dhs

Nougat glacé 
Iced Nougat                                                                                75dhs



Pour commencer...
Sélection de 5 salades Marocaines
Selection of 5 Moroccan salads            70dhs

Trio de Briouates
Trio of Briouates selection                 55dhs

Entrée Gourmande(Salade & Briouates)

Gourmet Starter(Salad & Briouates)                                       85dhs

Soupe Harira Traditionnelle
Traditional Harira soup                    40dhs
 
Berkouks façon taboulé
Berkouks tabbouleh way             60dhs

Petits légumes grillés et sauce pistou
Grilled vegetables and pistou sauce           70dhs

Salade fraîcheur au poulet
Fresh chicken salad                        110dhs

Salade Chérifa
Chérifa’s salad                        100dhs

La suite...
Couscous aux légumes et Poulet
Couscous with  Chicken and vegetables                      145dhs

Couscous Végétarien
Vegetarian Couscous              110dhs

Couscous Tfaya au boeuf et fruits confits
Tfaya Couscous with beef and candied fruits           160dhs

Tanjia Marrakchia au Jarret de boeuf 
Shin of beef Tanjia Marrakchia             175dhs

Tajine Berbère a l'huile d'argan 
Berber tajine with argan oil                        110dhs

Mrouzia au gigot d'agneau sucré-salé aux raisins et amandes
Mrouzia sweet dish of lamb with dry raisin and almonds       180dhs

Tajine de Kefta, sauce tomates fraîches recouvert de son oeuf
Kefta Tajine, fresh tomato sauce covered withan egg              130dhs

Poulet au gingembre recette maison
Chicken with ginger home recipe             160dhs

Poulet au citron confit & Safran
Chiken with lemon confit & Safran                                         145dhs



Boissons
Thé à la menthe
Mint tea        25dhs

Thé a la rose de damas
Damask rose tea       35dhs

Thé au Safran
Saffron’s Tea                                                                              35dhs

Verveine
Verbena         20dhs

Café Nespresso, ristretto, léger et décaféiné 
Nespresso coffee, ristretto, light et decaffeinated             40dhs
 
Café Marocain aux herbes 
Morrocan coffee with herbs     35dhs

Café au lait 
Café latte        30dhs

Café ou thé gourmand
Gourmet coffe or Tea                                                                 45dhs

Caramel Macchiato/ Ice Caramel Macchiato                        45dhs

Café frappé
Ice Coffee                                                                                   40dhs
 

La suite...
Dégustation «5 Saveurs» Dar Cherifa
Tasting «5 Flavors» Dar Cherifa                                                 280dhs

Pastilla aux fruits de mer à la chair de Lotte
Seafood Pastilla with Monkfish      180dhs

Pastilla traditionnel au poulet et aux amandes sucrés
Traditionnel sweet pastilla with chicken and almonds   160dhs

Penne au Fromage
Penne with Cheese                                                                      90dhs

Penne à la Bolognaise ou légumes
Penne Bolognese or vegetebales                                                 95dhs

Sur Commande 

Méchouï d’agneau (minimum 4 pers)  
Lamb Méchouï                  250dh/pers

Trid Royal au Poulet (minimum 2 pers) 
Royal Trid with chicken (minimum 2 pers)                170dhs/pers

Pieds de veau aux dattes et noix (minimum 4 pers)
Calf’s trotters with walnuts and dates (minimum 4 pers)            220dhs/pers

Lapin aux rasins secs et ses grenailles (minimum 2 pers)
Rabbit with raisins and potatoes (minimum 2 pers)           220dhs/pers

Un menu à commander 24 heures à l'avance avec un acompte de 50% à la réservation
          A menu to order 24 hours in advance with a 50% deposit on booking


