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%at’ze vestauwrant fba’z Ze[!y ’zenj[e’zme [es seciets c[ ’un /giac[ c[u X Vﬂﬂm@ siéc[e

entte ses muts piésevés gidce a [a vo[onté et [a passion c[e son p’zop’ziétai’ze.

.5785 seciels s ’oﬁent a vous [e temps c[ ’un c!ine’z. ..

Wous vous tnvitons a une pa’zent/te‘se /LO’ZS c[u temps a [a c[écouve’zte c[e [ ’a’zt c[e
vivie au Maroe dans ce lieu unique a [ ’exceptianne[[e architecture avec ses hauts

p[afonc[s, ses poites d ’o’zigine du X V9 Yome B/ scu[ptées et pewnts.
Bienvenue au coeur du patumoine culture! JEN . ..

%ot’ze c/te][ vous propose un [a’zge c/taix c[e mels qui vous fe’zont voyager a travers

les clgﬂé’zents pa’zfums d Osients. ..

Nous pensons a votte santé, nos /égumes proviennent de Votze potage bio c/@qa



Dar Zelljj
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Our restaurant Daz Ze//y holds the seerets 0][ a X199 century Kiad inside

his we//—p’zese’wec[ Wa/[s, thanks to it-NOWIeE Wi//ingness and passton.

s secrets Wi// ée ’zevea/ec[ to you tA’zoungut tAis c[inne’z. ..

We invite you, n the course 0][ this heless pa’zentﬁesis, to discover the Hide

Moroccan axt /iving in this sumptuous p/ace, with the exceptiona/ schitettune

and the X1/ 99 centuty o’zigina//y paintec/ Aigk cei/ings and dodks
Welcome to the Wedina 'stheart cultural /Le’zitage

O C/Lej[ s suggesting you a /a’zge choice 0][ meals that will take you on a
memotalie Jouney into, t/wzoug/t, and éeyonc/ the c/eﬂe’zent onibkdlk stehds) ..

We think about your /lea/th, out vegetab/es came ﬁom out fa’zme Bio Chuifia



/}/MOSQLC/UQ 6[6 sa[ac[es ﬁnes

.S)a[ac[s mosaic 1100//15

Selection de Briouates
.S)tu/{[ec[ [Briouates selection 110dhs

Pastilla au Poulet ou Pécheur
Chicken or Fish Pastilla

pash[[a aux [egumes

pash[[a th/t vegetab[es

an’u’za %ac[tttonne[[e avec c[es %attes
j-’zac[itiona[ Maniva with Dates

1 750//15
1450//15
950//15

%OLLSC IQOyOl 2300”15

Oyél OLLSCOLLS

éO@U][

vegeta es 1800//15

GOLLSCOLLS OlLtX mes, _Agﬁl ZU ou pO
lc

Couscous th/z en ox Ae

uou pou[et

anc[ vegetaé[ 190dhs
200dhs

GOLLSCOLLS Z@I’Vl C[ 0] ge OlUXZ?
am

Couscous azley semo ma wit,
90 scou jj.[aya éoe 6/& conﬁts
ay OLLSCOLLS wit, can Le utts th

.7 oyme de%ou[et emulswn cttion conﬁt el sa

C/ucken ajine p’zese’zvec[ [emon emu[swn an
Jme g c[e éoeu et 50 c/tutney c[
m 0 ee/z oyme th/z ac utney spuwe gfe af

.76!/(/1@ C[ ogneau au [egume C[@ sason
amé ajne Ollflél S@OlSOl/lél[ V@g@t&lé[&?

d olives vertes
Wes [anpec[ 180dhs



Tid Royal safrane
’Q;Zya/ ﬁw[ Wcjtlz .S)aﬁon

. ajine de potsson et son écume d ,/4’(:gan
Fish . ajine and /4’zgan s spume

~Sefla Tassia au pou/et
Selta ﬁom ez with chicken S

aule d ’agneau méchoui aux /égumes

s
Mechou limb shoulder and vegetabls os0dhs

. anjia accompagnée de /f’[gumes ef semoule
. anjia with vegeta[)/es and semolina 950dhs

2 Pou
@zéme /3&&[@’@ au Saﬁarg)owz

Créme /3&&[@’@ with pue aﬂ;zon

szange a /a canne[lg Zu p ﬁcm c[e se
tnnamon orange wil Lts?fowe’zs pe’zfs
Fuuit au[< éplees Ohrient

Ohienta spices frud

70d

9 /Ls
Pastilla c’zoqmmte Z%e aux f;zuits

C’zispy Pastilla wit its cream 12

||

gzsti//a c/tocojat al ’omnge

ocolate an otange Pastilla

/] he gour and Marocai

owimet I'llaziocan te

Café cojje

s mint pdtisse’zies
ts munt past’ues




%/]enu iZ)écouve’zte

Wosaique de salades Fines au Mariva 7 vaditio
salads mosaic ot T vaditional M

X /égumes agneau ou pou/et ou bO@Lg[

with vegetab/es lamb ot chiken o beef

)/ ajine pou/et ou ajine d ’agneau ou Couscous
Chicken . ajine ot Lamb T ajine Or Cousco

pasti//a ceme ClLLXﬁLLitS ou O’Zdﬂg@ canne//e au pa’g[um Cl@ sesﬂeu’zs

Pastilla with cream and ﬁuits or Cin

orange with its ﬂowe’zs pe’zﬁcme

LALALAN

.7 /té gou’zmand Wa’zoca

nt patisse’zies

gou’zmet maziocan tea

400dhs



2 Menu gou’zmanc{ o

,mosal'que de salade ﬁnes ou Sé[ection de briouates ou Pastilla aux [égumes
Sa[ao[e mosaic ot Briouates selection ot /Vegetab[es Pastilla

CAAAL AN

V) aine Jarviet e éoeLg[ chutney d ’épic
Sftin 0 éeef V) ajine with a chutney spl

) ajine potsson et écume d
0% jih ) ajine A

Couscous j].[aya, olgnons conﬁts et

L /goya/ sa
jfaya Couscous, candied onions et

(ns 0% }Qoya/ Fid witdh

Pastilla chocolat ¢ [ ’o’zange Fuuit aux épices d " Oie
C/Loco/ate and owange Phstilla 01 Oviental spices ﬁuit

Wa’zocain et ses mint pdtisse’zies

ariocan tea anc[ its munt pastuies %U ﬂ

600dhs W




Menu ’]/égéta’zien

Wosaique de salade ﬁnes ou _Matira j;zac[itionne//e
Sa/acls mosate o j-’zac/itiona/ Mazina

Tajine Iégumes ou Couscous aux /égumes ou Seffa Fassia

/l/egetab/es /. ajine ox /l/egetab/es Couscous ot Sefla ﬁom ez

it aux épiees d Orient
O’zienta/ spicesf;/uit

A /

T /Lé gou’zmanc[ Marocain et ses mini patissettes
QOu’zmet Wa’zwcan tea a/fw[ tts mint past’zies

550chs
SLL}Z COWU’”QVLC[@

Mechoui d agneau au][ou’z
Oven-cookej Lamb Mechou:

4 petsonnes - 1/ 4+ Mechou 4806%/ pers
8 petsonnes - 1/ 2 Mechoui 4806%/ pers
12 personnes - 1 Wéc/wui 5806[/1//9@’15

/. ajine de tupes et sa sauce tomate Marocaine ( munimum 2pets )
7@[/@6 Oft’zipes with WMorrocan tomato sauce (mimmum Qpe’zs) 19051/1//9@915

/. anjla piec[s de veau aux dattes fou’z’zées aux amandes et noix [ mnunwm j/ae’zs )
Caé[s trotters _7-alfy'ia with walnuts stuﬁ-[ec[ dates (mimmum 4pers ) 260 /l//?e’ZS

Mrouzia =T ajine d ’agneau aux raisins et vas al hanout noix [ muimum 2 pers )

Mhouzia lamb /. ajine with raisin and spiees ( munimum épers ) 29061/1/ pers

7 ajine de chameau au j[oie gras [ munimum 2 pexs )
Camel T ajine with ][oie gras ( muimum 2 pers ) 45061/1/ pers

Pastilla aux plgeons
pasti//a Wit/t plgeons 22061/1/ peis



